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Sandwiches	 $ del ciento
	 Pan blanco o negro	Pan de nuez
Jamón y queso	 1200	 1600
Lomito canadiense  con manzana y palmitos	 1400	 1800
Lomito canadiense y crema de choclo	 900	 1200
Atún con piperrada	 1700	 -
Caprese (Muzzarella fresca, tomate y albahaca)	 1000	 1400
Olímpicos	 1800	 -
Jamón crudo con rúcula, tomate seco y parmesano 	 2100	 2500
Bresaola con rúcula, alcaparras y parmesano	 1600	 2000
Queso azul con frutas pasas	 1900	 2300
Parmesano y apio	 1200	 1600
Salmón con crema de queso y eneldo	 2600	 -
Pollo con palmito y apio 	 1300	 1700
Caja  de 36 sandwiches de copetín clásicos	 $500
Caja de 36 sandwiches de copetín especiales	 $770
Bandeja de 18 sandwiches de copetín	 $250
Bandeja de 18 sandwiches de copetín especiales	 $385

Postres & Tartas

Los Clásicos

Tarta de limón	 $
Individual	 55
6 porciones	 330
12 porciones (por pedido)	 630

Tarta de manzana, nueces y pasas
Individual	 55
6 porciones	 300
12 porciones (por pedido)	 585

Tarta con crema de naranja
Individual	 55

Cheese cake con frambuesas
Individual	 83
10 porciones (por pedido)	 660

Milhojas de chocolate y dulce de leche
Individual	 72
Kilo	 330

Milhojas de crema (por pedido mínimo de 1 docena)	 72
	
Opera
(Biscuit de cacao, ganache amargo y crema de café)

Individual	 55
Kilo	 495
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Manjari	 $
(Finas capas de ganache amargo y mousse de chocolate)

Individual	 73
Karmela
(Mousse de chocolate, dulce de leche, nueces y ganache blanco)

Individual	 91
10 porciones	 750
20 porciones	 1320

Balthazar
(Mousse de vainilla, dulce de leche y nueces con cacao)

Individual	 55
Gâteau de Chocolate
(Mousse de chocolate sobre biscuit de cacao, cubierto de ganache)

8 porciones	 505
12 porciones	 840

Tentaciones

Luana
(Mousse de chocolate rellena con crema de naranja sobre biscuit de chocolate)

Individual	 60
6 porciones	 395
10 porciones (por pedido)	 840
20 porciones (por pedido)	 1210

Pellegrina*
(Masa sablée, crema quemada de naranja, frambuesas y frutillas)

Individual	 72
6 porciones	 605
12 porciones	 985

Passion*
(Mousse de maracuyá, biscuit de vainilla, y frutas de estación)

Individual	 83
10 porciones	 880
20 porciones	 1540

Malú
(Explosión de chocolate y dulce de leche sobre crocante de nueces)

Individual	 65
10 porciones	 550

Alma
(Delicada mousse de frutos rojos, sobre gateau húmedo de chocolate)

Individual	 65
Ambar
(Brownie de coco, muselina de mango y naranja con frutos de estación)

Individual	 65

*Solo en temporada

Los precios son mencionados a título indicativo y pueden ser modificados en cualquier momento.
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Tarta con frutas de estación*	 $
(Masa sablée, crema de naranja, frutillas, papaya,�mango, ananá y frambuesas)

Individual	 72
6 porciones	 495
12 porciones (por pedido)	 935

Must
(Muselina de chocolate blanco, frutillas y canela)

Individual	 60
10 porciones	 495

Makassar
(Mousse de chocolate y crema de limón)

Individual	 60

Caracas
(Trío de mousses, chocolate, vainilla, dulce de leche y merengue crocante)

Individual	 72
10 porciones	 545
20 porciones	 990

Tarta de duraznos y almendras
Individual	 83

Tarta de peras y almendras
Individual	 83

Tarta de ciruelas pasas y peras
Individual	 83

Framboisier
(Biscuit de vainilla, mousse de frambuesa, crema de naranja)
Individual	 72

Chloé
(Biscuit de cacao, mousse de frambuesa, mousse de chocolate)
Individual	 72
10 porciones	 715

*Solo en temporada
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Masitas

El kg	 $ 385
Tarteleta con crema de limón
Tarteleta con crema de naranja
Tarteleta con chocolate y nueces de pecan
Tarteleta con crema de queso y frambuesa
Tarteleta con mousse de chocolate y dulce de leche
Tarteleta con manzanas asadas y almendras
Tarteleta de frutilla y chocolate blanco
Tarteleta de maracuyá y arándanos
Crocante de menta y chocolate
Brownie de chocolate y ganache de pistacho
Crocante con praliné de avellanas
Opera (chocolate y café)
Maya (ganache amargo y mousse de chocolate)
Pinitos de dulce de leche y chocolate
Pinitos con ganache blanco y chocolate blanco
Pinitos de chocolate amargo
Dúo de chocolate amargo y blanco
Hojitas de guayaba
Alfajor de dulce de leche y chocolate
Mini rogel de dulce de leche y merengue
Biscuit de coco y ananá
Brownie de chocolate y frambuesa
Brownie de chocolate y café
Tarteletas de durazno y almendras
Tarteletas de peras y almendras

Petit-Fours Secos	 $
	 envasados

Miel, sésamo y jengibre	 72
Surtidas	 72
(Vainilla, canela, chocolate, naranja, nueces y almendras)
Damascos	 72
Ciruelas pasas	 72
Coco y naranja	 72
Nueces y cacao	 72
Galletitas de manteca  con especias	 72
Tejas de  vainilla	 42
Tejas de chocolate	 42
Catalinas rellenas de higos, nueces y ciruelas	 80
Almendras	 72
Zanahoria, avena y cardamomo	 72
Sésamo integral y anís estrellado	 72
Chocolate con chispas de chocolate	 72
Coco con chispas de chocolate	 72
Limón	 72

Los precios son mencionados a título indicativo y pueden ser modificados en cualquier momento.
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Brownies  & Cakes	 $ del Kg

Brownie de chocolate amargo y nueces de pecan	 440
Cake de vainilla y naranja	 330
Cake de chocolate y vainilla	 330
Cake de frutas confitadas	 330
Cake de chocolate y limón	 330
Cake de vainilla relleno de pulpa de frambuesa	 330
Cake de chocolate relleno de dulce de leche	 330
Cake de coco y ciruelas pasas	 330
Cake de vainilla y chispas de chocolate	 330
Torta de manzana y canela	 230
Pasta frola de guayaba	 275
Torta húmeda de frutas marinadas al ron	 400

FLORENTINOS	 530
Almendras laminadas
Sésamo y avellanas

MACARONS	 1050
Limón
Chocolate
Pistacho
Maracuya
Café

Pastel de frutas pasas	 und - 230
(Ciruelas, damascos, cerezas, avellanas, sablé de vainilla)

Tarta navideña	 und - 165
(Harina de almendras, pasas, ciruelas, nueces, damascos, cerezas)

Consulte por nuestra variedad de platos del día y congelados.
Además, usted puede encontrar en nuestra boutique, una línea de productos 

envasados gourmet y vinos seleccionados.

Creaciones & Especialidades

Stagliatta
Terrina de ave con licor de Tannat
Terrina de queso azul con higos y nueces
Pimientos del Piquillo con atún
Bolitas de carne asiática con mayonesa 
de naranja
Delicia de manzana
Ensalada de camarones
Tarta provenzal
Tarta con cherries y queso de cabra
Tarta de pastrami y cebolla caramelizada
Hamburguesas de salmón fresco
Sandwiches de queso azul y frutas pasas
Luana - Milhojas

Tarta con crema de limón
Petit-Fours
Bombones & Trufas
Pastel de frutas pasas
Souflé de maíz, queso de cabra y 
tomates cherries asados
Cake de vainilla relleno con pulpa de 
frambuesa
Budín de remolacha y boniato con 
queso camembert
Torta húmeda con pasas de frutas
Galletitas zanahoria, avena y 
cardamomo
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Algunos de nuestros platos del día, estos platos varían cada semana y se pueden 
pedir con un mínimo de 20 porciones y con 72 horas de anticipación

Cazuela de lentejas*
Cazuela de garbanzos*
Conejo a la mostaza
Conejo a la naranja
Conejo con champiñones
Corvina a la vasca
Crêpes de espinaca y queso fontina
Crêpes de jamón y choclo
Crêpes de pollo, hongos y calabaza
Crêpes de salmón
Curry de cerdo
Curry de pollo 
Feijoada*
Hamburguesas de salmón
Lasaña a la boloñesa
Lasaña de legumbres
Lasaña de pollo caprese
Lasaña de salmón
Lasaña de espinaca y jamón
Lomito de cerdo al wok
Lomito de cerdo mediterráneo
Malfatti salsa de hongos
Malfatti salsa de pomodoro
Matambrito a la mostaza
Ñoquis salsa boloñesa
Pansoti de ricotta y hongos
Panzerotti de pollo y repollo
Pastel de carne con papa,�boniato y calabaza 
Pastel de legumbres
Pollo al wok
Paupiettes de pollo en salsa de limón
Raviolones de jamón y queso
Raviolones de ricotta y nuez
Rotolo de brócoli
Salmón a la plancha en salsa de limón
Strogonoff de cerdo
Strogonoff de lomo
Strogonoff de pollo
Supremas empanadas en sésamo
Tortelli de zapallo
Tortelloni de verdura

* Solo en temporada
Consulte precios

Los precios son mencionados a título indicativo y pueden ser modificados en cualquier momento.
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Trufas & Bombones

El kg	 1090

TRUFAS

Café
(Ganache de café, baño chocolate amargo)

Menta
(Ganache de chocolate con leche, menta, baño de chocolate amargo)

Naranja
(Ganache de chocolate con leche, naranja, baño de chocolate amargo)

Natural
(Ganache amargo, baño de chocolate amargo)

Whisky
(Ganache amargo y leche, whisky, baño de chocolate amargo)

Avellanas
(Ganache amargo y leche, praline de avellanas, baño de chocolate amargo y avellanas)

Coco
(Ganache blanco, baño de chocolate amargo)

BOMBONES
Chocolate amargo y naranjas confitadas
Chocolate amargo y nueces
Chocolate amargo, dulce de leche y nueces
Chocolate amargo, dulce de leche y ciruelas
Chocolate amargo y almendras
Chocolate amargo con praline de avellanas
Chocolate con leche y naranjas confitadas
Chocolate con leche y nueces
Chocolate con leche y almendras
Chocolate blanco y damascos
Chocolate blanco y pasas
Dúo de chocolate blanco y amargo
Ganache amargo y maracuyá
Ganache blanco y pistacho

MEDALLONES
Avellanas, naranja, pasas, damascos, chocolate amargo
Avellanas, naranja, pasas, damascos, chocolate blanco
Praline de almendras, naranja, chocolate amargo
Coco, limón, chocolate con leche
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Condiciones Generales de Venta

Tarifas

Los precios en éste catálogo (en pesos uruguayos) incluyen impuestos y son 
mencionados a título indicativo pudiendo ser modificados en cualquier momento.
Solamente los precios figurando en la nota de pedido debidamente aceptados, son 
seguros y definitivos.

Pedidos

Para una mejor atención, le sugerimos realizar los pedidos con 48 hs. de anticipación 
y en los casos de grandes eventos con 72 hs. como mínimo.
Los mismos pueden realizarse por teléfono o personalmente en la boutique.
La casa se reserva el derecho de pedir una seña para todos los pedidos superiores a 
$500 pesos uruguayos.
Las ventas no serán totales y definitivas hasta la cancelación total de la factura.

Modificaciones y Cancelaciones

Por parte del cliente:
Toda modificación o cancelación de un pedido deberá ser efectuada con un plazo 
mínimo de 24 horas antes de la fecha y hora previstas para la entrega, caso contrario 
la seña no tiene devolución.

Por parte de Pellegrin:
Toda anulación de la prestación de un pedido o servicio, implica la devolución de la 
suma adelantada por el cliente excluyéndose todo otro tipo de indemnización.

Reclamaciones

El cliente deberá asegurarse de la conformidad de su pedido en el momento de la 
entrega o de la recepción. 

Toda reclamación deberá, para ser tenida en cuenta, efectuarse en el momento de 
la entrega o recepción y ser mencionada en la nota de entrega. Toda reclamación 
concerniente a la facturación, no será tenida en cuenta a partir de los 8 días de la 
fecha de la  factura.

Fuerza Mayor

La responsabilidad de Pellegrin Gourmet / Marlis Ltda., no podrá ser comprometida, 
por  perturbaciones del servicio de entrega como consecuencia de casos de fuerza 
mayor, como manifestaciones, huelga del transporte, bloqueos o dificultades de 
circulación de carácter inhabitual.

Todo pedido realizado en Pellegrin Gourmet, supone la aceptación plena de las 
presentes condiciones generales de venta.


